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CONDIVIDENDO..

IL TAGLIERE MISTO € 20,00

Tagliere misto di salumi e formaggi italiani,
accompagnati da focaccia ligure, olive verdi big e la
nostra insalata russa

Mixed Italian cold cuts and cheeses served with jams and
honey, Ligurian focaccia, big olives and “home made”
Russian salad

TACOS DI SALMONE (2 Pz.) € 11,00

Tortilla di mais croccante con salmone marinato,
guacamole, pomodoro condito con jalapefio ed erba

cipollina, cavolo rosso e salsa senape miele e aneto

Marinated salmon tacos with guacamole sauce, tomato
seasoned with jalapefio and chives, red cabbage and
honey-dill mustard sauce

HUNMMUS DI CECI € 7,00

Hummus di ceci con anacardi, paprika e olio EVO

Chickpea hummus with cashews, paprika and extra virgin
olive oil

POLENTA E BACCALA (a Pz2.) € 8,00
Polenta scottata alla piastra con baccala
mantecato, cipolla caramellata e scorza di lime

Grilled polenta with creamed cod, caramelized onion
and lime zest

KARAAGE DI POLLO (8 Pz.) € 9,00

Bocconcini di pollo marinati con soya, zenzero e
limone impanati in pane panko accompagnati da
maionese home-made leggermente piccante

Chicken karaage with soy, ginger and lemon breaded
in panko bread served with slightly spicy mayonnaise

ALICI DEL CANTABRICO (1ee Gr.) € 12,00

100 gr. di Alici del Cantabrico servite con burro
montato e pane brioches tostato

100 gr. Cantabrian anchovies served with whipped butter
and toasted bread

FLAN DI ZUCCHINE E SPINACI
(2 Pz.) € 0,00

Flan di zucchine e spinaci con zabaione salato al
grano padano

Courgette and spinach flan with salted zabaione with
grana padano cheese

BURRATINA PUGLIESE E

PANZANELLA € 10,00
Burratina di Puglia, panzanella con pane di

Altamura e verdurine

Apulian burrata, panzanella with Altamura bread and
vegetables

T Bene, GRAZE

BISTRO MILANO

PRIMI PIATTI

TAGLIATELLE AL RAGU € 15,00

Tagliatelle di pasta fresca con ragu di manzo al
coltello

Tagliatelle pasta with knife-cut beef ragout

MEZ2ZI RIGATONI ALL°0OSSOBUCO <€ 17,00

Mezzi Rigatoni Barilla al bronzo con ragu di
ossobuco, zafferano e gremolada

Barilla Half-Rigatoin with ossobuco ragout, saffron and
gremolada

RISOTTO ALLE PRIMIZIE € 16,00

Riso Carnaroli con crema di zucchine alla menta,

piselli freschi, fiori di zucca e pecorino

Caronaroli rice with mint courgette cream, fresh peas,
courgette flowers and pecorino cheese

PACCHERI AI 2 PONODORINI € 12,00

Paccheri di pasta fresca ai 2 pomodorini e basilico

Fresh paccheri pasta with red and yellow cherry
tomatoes and basil

SECONDI PIATTI

LA GUANCETTA DI MAIALE € 17,00

Guancetta di maiale brasata al Valpolicella con
polenta alla piastra

Pork cheek braised in Valpolicella wine with grilled
polenta

IL POLPO ALLA PIASTRA € 19,00

Polpo™ alla piastra con scarola ripassata, uvetta,
pinoli, prezzemolo e riduzione al vino rosso

Grilled octopus™® with sautéed escarole, raisins, pine
nuts, parsley and red wine reduction

LA COSTOLETTA DI VITELLO € 23,00

Costoletta di vitello alla milanese in pane panko
servita con rucola, pomodorini e scaglie di grana

Milanese veal cutlet, served with rocket, cherry
tomatoes and Parmesan flakes

L’ INSALATA DI ASPARAGI € 16,00

Carpaccio di asparagi bianchi e verdi, songino in
insalata, burrata pugliese, uvetta, nocciole e
dressing olio EVO e senape

White and green asparagus carpaccio, songino salad,
Apulian burrata, raisins, hazelnuts, EVO oil and mustard
dressing
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BURGER GOURMET

SALNMON SANDINICH € 17,00
Bun al carbone vegetale, tartare di salmone

marinato a freddo agli agrumi e aneto, pesto di

basilico e rucola, pomodoro e mozzarella di

bufala, servito con chips di patate “home made”

Black bun, marinated salmon, tartare, basil and rocket
pesto, tomato and buffalo mozzarella, served with
“home made” potato chips

VEGETARIAN BURGER € 16,00
Bun rustico, burger vegetale*, guacamole,

zucchine grigliate, pomodoro e lattuga, servito con

chips di patate “home made”

Rustic bun, vegetarian burger®, guacamole, grilled
courgette, tomato and lettuce served with “home
made” potato chips

#TBG BURGER € 17,00

Bun rustico, burger scottona piemontese 180 gr.*,
auricchio, bacon, lattuga, pomodoro ramato,
cipolla caramellata, servito con chips di patate
“home made”

Rustic bun, 180 gr. Italian Beef Burger*, bacon, tomato,
lettuce, auricchio cheese, caramelised onion, served
with “home made” potato chips

TORTE E DOLCI

LA TORTA DELLO CHEF € 6,00

Chiedi al personale di sala la torta di oggi
Ask the staff fo today’s cake

LA MACEDONIA € 6,00

Macedonia di frutta fresca di stagione
Fresh fruit salad

Servizio/Service: € 1,50 a persona

T BN, GRAZE

BISTRO MILANO

LA CROSTATA INTEGRALE € 5,00

Crostata integrale con confettura di sambuco e
lampone

Tart with edelberry and raspberry jam

IL TIRAMISU € 6,00
Tiramisu della tradizioni fatto in casa

Traditional home made tiramist

IL BROWNIE DELLO CHEF € 05,00

Brownie fatto in casa guarnito con nutella e
granella di pistacchio o scaglie di cocco

Home made brownie gurnished with nutella and
pistachio or coconut flakes

IL FRENCH YOGURTOAST € 8,00

Lievitato allo yogurt Panizzi servito con crema
inglese e frutta fresca

Yogurt French toast served with créme anglaise and
fresh fruit

ELENCO ALLERGENI

CONDIVIDENDO...
Tagliere misto: 3-4 -9

Tacos di salmone: 1-4-11-13

Hummus di ceci: 5

Polenta alla piastra e baccala: 1-3
Karaage di pollo: 4 -5-9-11-14

Alici del Cantabrico: 1-3 - 4

Flan di zucchine e spinaci: 3 -9

Burratina pugliese e panzanella: 3 - 4 - 14

PRIMI PIATTI

Tagliatelle di pasta fresca al ragu: 4 - 14
Mezzi Rigatoni Barilla al bronzo: 4 - 14
Risotto alle primizie: 3

Paccheri ai 2 pomodorini: 4

SECONDI PIATTI

La Guancetta di Maiale: nessuno

Il Polpo alla piastra: 2 - 5

La Costoletta di Vitello alla milanese: 3-4 -9
L'Insalata di Asparagi: 3-5-13

BURGER GOURMET

Salmon Sandwich: 1-3 -4 -11
Vegetarian Burger: 4 - 11
#TBG Burger: 3-4-5-11

DESSERT

Crostata integrale sambuco e lampone: 4
Tiramisu della tradizione: 3 -4 -9
Brownie dello chef: 3 -5

French Yogurtoast: 3-4 -9

SO00000

Pesce Molluschi  Latticini Glutine F“’“? @ Crostacei  Arachidi
guscio
Lupini Uova Andioesolorss goia Sesamo  Senape Sedano

*in funzione della disponibilita del mercato il prodotto potrebbe essere surgelato



