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BISTRO MILANO

SUNDAY BRUNCH
BRUNCH MENU

PANCAKE PARADISE €17,00

Pancakes con sciroppo d’acero e panna, yogurt bianco
con muesli ed insalata di frutta fresca - Bevanda calda e
succo di frutta a scelta - Pane tostato, burro e marmellata

Pancakes with maple syrup and cream, yogurt with muesli and fresh
fruit salad - Hot drink and fruit juice - Toasted bread, butter and jam

ROUTE 66 FLAVORS €20,00

Scrumbled eggs con bacon, salsiccia alla piastra, baked
beans ed insalatina mista con verdure in pickles -
Bevanda calda e succo di frutta a scelta - Pane tostato,
burro e marmellata

Scrumbled eggs with bacon, grilled sausage, baked beans and mixed
salad with pickled vegetables - Hot drink and fruit juice - Toasted bread,
butter and jam

THE GREEN WORLD € 19,00

Avocado toast con vova al tegamino e salsa olandese,
flan di zucchine e spinaci, insalatina mista con verdure in
pickles, yogurt con muesli ed insalata di frutta fresca -
Bevanda calda e succo di frutta a scelta - Pane tostato
burro e marmellata

Avocado toast with fried eggs and hollandaise sauce, courgette and
spinach flan, mixed salad with pickled vegetables, yogurt with muesli
and fresh fruit salad - Hot drink and fruit juice - Toasted bread, butter
and jam

WHISPERING SALMON €24,00

Scrumbled eggs e avocado toast con salmone marinato a
freddo agli agrumi e aneto, asparagi al vapore ed
insalatina mista di verdure in pickles - Bevanda calda e
succo di frutta a scelta - Pane tostato, burro e marmellata

Scrumbled eggs and avocado toast with marinated salmon with citrus
fruit and dill, steamed asparagus and mixed salad with pickled
vegetables - Hot drink and fruit juice - Toasted bread, butter and jam

| PIATTI

LE TAGLIATELLE AL RAGU’ €15,00
Tagliatelle di pasta fresca al ragy di manzo battuto al
coltello

Tagliatelle with knife-cut beef ragout

IL NOSTRO RISOTTO ALLA MILANESE €16,00
Riso carnaroli allo zafferano con stracotto di ossobuco e
la sua salsa

Carnaroli rice with saffron with ossobuco stew and its sauce

LA COSTOLETTA DI VITELLO €22,00

Costoletta di vitello alla milanese in pane panko servita
con rucola, pomodorini e scaglie di parmigiano

Milanese veal cutlet n panko bread served with rocket, cherry tomatoes
and Parmesan flakes

LA GUANCETTA DI MAIALE € 16,00
Guancetta di maiale brasata al Valpolicella con polenta
alla piastra

Pork cheek braised in Valpolicella wine with grilled polenta

#TBG BURGER €17,00
Bun rustico, hamburger di scottfona piemontese 180 gr.*,
auricchio, bacon, cipolle caramellate, lattuga,

pomodoro ramato
Rustic bun, Piemontese Scottona Hamburger 180 gr.*, auricchio
cheese, bacon, lettuce, tomato, caramelized onion

LA ZUPPETTA DI CEREALI E LEGUMI €12,00
Zuppetta di cereali, legumi e verdure di stagione con

ricotta vaccina e pane croccante
Soup of cereals, legumes and sesasonal vegetables with ricotta and
crunchy bread

CAESAR SALAD #TBG €15,50
Misticanza e lattuga, petto di pollo, crostini di pane,
scaglie di grana, bacon, salsa Caesar e anacardi

Mixed salad and lettuce, grilled chicken, crunchy bread, grana padano
flakes, bacon, Caesar sauce and sashews

INSALATA DI ASPARAGI € 14,50
Carpaccio di asparagi bianchi e verdi, songino, burrata,
uvetta, nocciole e dressing olio EVO e senape

Carpaccio of white and green asparagus, songino salad, Apulian
burrata, raisins, hazelnuts, white EVO oil and mustard dressing

TORTE E DOLCI
TORTA DELLO CHEF €6,00

Chiedi al personale di sala la torta che lo chef Andrea
ha preparato per oggi

Ask the staff about today’s cake

MACEDONIA DI FRUTTA €6,00

Frutta fresca di stagione
Fresh fruit salad

CROSTATA INTEGRALE €5,50

Crostata di farina integrale con confettura di sambuco e
lampone

Tart with edelberry and raspberry jam

TIRAMISU’ €6,00

Tiramisu della tradizione fatto in casa

Traditional home made Tiramisu

BROWNIE DELLO CHEF €4,50
Brownie fatto in casa guarnito con nutella e granella di
pistacchio o cocco

Home made brownie gurnished with nutella and pistachio or coconut

flakes

FRENCH YOGURTOAST €10,00
French-Toast con prodotto lievitato allo yogurt Panizzi
servito con crema di mascarpone e frutta fresca

Yogurt French Toast served with mascarpone cream and fresh fruit

MINI MUFFIN €2,50

Mini Muffin red velvet, cioccolato o classico

Red Velvet, chocolate or classic small muffin

PICCOLA PASTICCERIA €2,00

Mini cannolo siciliano al cioccolato bianco - Cannoncino alla
crema pasticcera - Cestino di frolla con crema di nocciola,
cioccolato bianco o crema di pistacchio

Sicilian cannoli with white chocolate - Small puff pastry with custard -
Small pastry with hazelnut cream, pistachio cream or white chocolate



CAFFETTERIA

Caffé Espresso € 2,00
Caffé Macchiato Vegano € 2,20
Caffé Decaffeinato €2,20
Caffe Corretto €2,50
Caffé Doppio € 3,50
Caffée Americano €2,50
Orzo Piccolo € 2,50
Orzo Grande €2,80
Marocchino €2,30
Marocchino Decaffeinato €2,50
Marocchino Vegano €2,70
Marocchino Orzo/Ginseng €270
Caffé Nutella con granella nocciole € 3,30
Cappuccino €2,50
Cappuccino Orzo/Ginseng €2,80
Cappuccino Vegano €2,70
Cappuccino Dek €2,70
Cappuccino Dek Vegano €3,00
Latte €2,10
Latte Vegano €2,30
Latte Macchiato €2,50
Latte Macchiato Decaffeinato €270
Latte Vegano Macchiato €2,70
Thé Caldo €4,00
Cioccolata Calda €4,50
Aggiunta panna €0,50
Crema Caffé llly - small €3,50
Crema Caffé llly - medium €4,50
BREAKFAST & SNACK

Croissant vuoto €2,00
Croissant farcito e/o vegano €2,50
Croissant mini €1,50
Croissant mini farcito €1,80
Focaccia ligure farcita €4,50
Toast classico €5,50
Croissant salato farcito €4,50
Bocconcino al latte farcito € 2,50
Yogurt bianco muesli e frutta € 6,00

BEVANDE

ACQUA MOOD 0,5L €2,00

Naturale e Gasata

ACQUA VALVERDE 0,75L €4,00
Naturale e Gasata

LIMONADA FRESCA €4,00
BIBITE 0,33L € 4,00

Coca-Cola, Coca-ColaZero, Chinotto, Schweppes
Tonica, Schweppes Lemon, Ginger Beer, Ginger Ale

SUCCO DI FRUTTA BIO € 4,50
Ananas, ACE, Pesca, Pera, Mirtillo

BIRRA ALLA SPINA

Piccola €4,00
Media € 6,00
BIRRA ARTIGIANALE 0,33L € 6,00
TE’ FREDDO € 4,00

Fuzetea Limone e Pesca

CENTRIFUGHE FRESCHE €6,00

Frutta e verdura miste - chiedi allo staff le proposte

SPREMUTE FRESCHE €6,00

Arancia, pompelmo e mista
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BRUNCH:

Pancake Paradise: 3-4-5-9
Route 66 Flavors: 3-4-9

The Green World: 3-4-9
Whispering Salmon: 1-3-4-9

PIATTI:

Le Tagliatelle al ragu: 4 - 14

Il nostro Risotto alla Milanese: 3 - 14

La Costoletta di Vitello alla Milanese: 3 -4 -9
#TBG Burger: 3-4-5-11

La Zuppetta di Cereali e Legumi: 3 - 4
Caesar Salad: 3-4-5-13

Insalata di Crescione: 3 -5

DESSERT:

Torta dello chef: 3-4-9

Macedonia di frutta fresca: nessuno

Crostata con confettura di sambuco e lampone: 4
Tiramisu della tradizione: 3 - 4 - 9

Brownie dello chef: 3-5-9

French Yogurtoast: 3 -4 -9

Mini - Muffin: 3-4-9

Piccola pasticceria: 3-4-5-9
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Frutta a

Pesce Molluschi  Latticini Glutine i Crostacei  Arachidi
quscio
Lupini Uova  Amaiceselomss goia Sesamo  Senape Sedano

*in base alla disponibilitd il prodotto potrebbe essere congelato

Tutti i prezzi sono espressi in euro e inclusi di VA - Coperto € 150



